Im Mittelpunke steht das Hinterwilder Rind, - Schwarzwald angestofienen Initiative zur For-
Sechs landwirtschaftliche Betriebe, ein Fach- derung dieser traditionellen Rasse. Auf den

mann fiir Qualititssicherung, ein Metzger-
meister, der Forderverein Hinterwilder eV, und
22 engagierte Gastronominnen und Gastronomen

beteiligen sich an der vom Biosphirengebiet Fasern, ein zarter, aber intensiver Geschmack vom Hinterwilder Rind. Probieren Sie selbst!
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Kulmarlsche Hmterwalder Wochen

Hochweiden fressen die Tiere den Sommer iiber Delikatesse.
wertvolle Griser und Kriuter, was die exzellente Die teilnehmenden Kéchinnen und L
Qualitit des Fleisches bedingt. Feine und kurze Kéche zaubern fiir ihre Giste exklusive Gerichte

und eine saftige Konsistenz machen
Hinterwilder Rindfleisch zu einer

Rosa gebratenes Rinderniissle

Topinambur [ Karotte | Zuck

erschote

Pilzrahmsofe [ Spiitzle

* % ¥

Mango- Passionsfrucht-Sorbet
Rosmarien [ Zwetschgensalat | Granny Smith

€ 37,80

Vom Bernaver Hinterwalder-Biorind €
Goulasch

Knoépfle

im Gemiisesud gekochte Rinderbrust
Wurzelgemiise | Meerrettichsof3e | Schnittlauchkatoffeln
Rumpsteak

Pfefferrahmsofe | Pommes frites

Rosa gebratenes Rinderniissle

Topinambur | Karotte | Zuckerschote | Pilzrahmsofe | Spitzle
Rosa gebratenes Rinderfilet

Sellerie [ Zucchini | Serviettenknédel

vom Qualive Schwein €

Riickensteak

Pfefferrahmsofe | Pommes fr:tes / klein

Medaillon

Pilzrahmsofe [ Spiitzle / klein

- 16. OKTOBER 2021

~ www.biosphaerengebiet-schwarzwald.de

€17,80
€1980
€ 25,80
€ 27,80

€ 34,80

€ 17,80 /14,80

€ 20,80 / 17,80
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als Aperitif empfehlen wir...

@ Aperol Spritz

Sekt | Soda | Orange | Eis : € 550

Sanbitter (alkoholfrei)

Orangensaft | Eis € 4,50
artini Bianco

ZZitrone | Eis € 4,00

€ 5,80
Hokkaido-Kiirbiscremesuppe €6,20

i | omatencremesuppe €6,20

02, - 16. OKTOBER 2021 - & Vorspeise @
Kulinarische — QUVEREE €580

- Schwarzwidlder Schinken-Krapfen
"Hlnterwalder WOChen ~ Sellerie-Apfelsalat | Shiso-Kresse €10,80
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Probieren Sie selbst! |

- Hies finden Sie weitere Informationen

zu den Kulinarischen Hinterwilder 3= e . Beilagenumbesteﬂung £ 1,00
Waochen und den teilnehmenden Lt

Gastronomiebetrichen. :
. Unsere Speisen kénnen Zusatzstoffe und Allergene
Zutaten enthalten.
Bitte fragen Sie bei Bedarfnach!
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